
VÄLKOMMEN TILL EL CIELO! 
AUTENTISK SYDAMERIKANSK MAT,

MED ETT SÄRSKILT FOKUS  
PÅ TAPAS.



TAPAS & PICADAS

QUESO Y CHARCUTERÍA 
Ostar: Manchego, brie och gorgonzola Chark: Serranoskinka, 
chorizo och salchichón Tillbehör: Oliver, vindruvor,  
valnötter. Ackompanjeras av pan con ajo.
279:-

EMPANADAS ARGENTINAS
Köttfärspiroger (nötkött) serveras med chimichurri och guacamole.
149:-

GAMBAS AL PIL PIL
Chili- och vitlöksfrästa räkor i vitt vin.
Serveras med vitlöksbröd. En absolut måste-upplevelse!
149:- 

PINCHO DE CARNE 
Biff med chili-bearnaise, salsa criollo och serveras  
med vitlöksbröd (pan con ajo).
199:-

QUESADILLAS DE POLLO
Tortillas fyllda med kyckling, zucchini,ost och paprika.  
Serveras med salsa criollo.
119:-

QUESADILLAS VEGANAS
Tortilla fylld med zucchini, champinjoner och paprika.  
Serveras med salsa criollo.
129:-

CHORIZO ASADO 
Grillad chorizo, serveras med salsa criollo  
och vitlöksbröd (pan con ajo).
119:-

CALAMARES FRITOS
Bläckfisk serveras med aioli och salsa criollo.
119:-

CEVICHE 
Fisk toppad med räkor, lime, chili och koriander.
139:-

QUESO DE CABRA
Stekt chèvreost serveras med vitlöksbröd,  
rostad mandel och mango-chilisås.
119:-

PIMIENTOS DE PADRON
Stekta små gröna paprikor med flingsalt.
99:-

PAN CON AJO
Vitlöksbröd serveras med salsa criollo.
69:-

PAPAS FRITAS
Country fries pommes.
69:-

SÖTPOTATIS-POMMES
99:-

PATATAS BRAVAS
99:-

SYDAMERIKANSKT  
ALLA HJÄRTANS DAG 

Vi bjuder in till en julupplevelse där de klassiska svenska  
smakerna möter den sydamerikanska elden, kryddan och gemenskapen.  
Istället för sill och köttbullar serveras här en festmåltid med  
grillade köttstycken, heta skaldjur och söta avslut – en julfiesta  
som värmer i vinterkylan.

FÖRRÄTTER:

QUESADILLAS DE POLLO
Tortillas fyllda med kyckling, zucchini,ost och paprika.  
Serveras med salsa criollo.

GAMBAS AL PIL PIL
Chili- och vitlöksfrästa räkor i vitt vin.
Serveras med vitlöksbröd. En absolut måste-upplevelse!

QUESO DE CABRA
Stekt chèvreost serveras med vitlöksbröd,  
rostad mandel och mango-chilisås.

HUVUDRÄTTER:

BIFE DE CHORIZO (ENTRECÔTE)
Mör och saftig entrecôte, kolgrillad för perfekt smak.
Serveras med pommes och chili bearnaise.

GAMBAS AL HORNO RIVER PLATE 
Gambas serveras med risotto.

PIMIENTO RELLENO (VEGANS/VEGETARISK)
Risottofylld paprika, serveras med chimichurri och pisto  
(paprika & aubergine).

DESSERT:

CHURROS
Nyfriterade churros med kanel & socker, serverade  
med varm chokladsås och dulce de lech.

TIRAMISÚ
Dessert i absolut världsklass.

2 RÄTTERS – 599:-
3 RÄTTERS – 699:-Vi anpassar gärna våra  

rätter efter dina allergier  

eller kostpreferenser:  

Fråga oss gärna om  

allergener.

Notera att koriander  

förekommer i vår chimichurri.

Salsa criollo innehåller:  

paprika, lök, tomat,  

koriander och olivolja.



FASTA MENY GÄLLER EJ ERBJUDANDE!

GRILLRÄTTER / ASADO

OJO DE BIFE
(Aberdeen Angus) 250 g biff.
Serveras med papas fritas, grönsallad, chili-bearnaise och  
salsa criolla (argentinsk paprika, tomat & lökblandning).
495:-

BIFE DE CHORIZO
(Aberdeen Angus) 250 g entrecôte.Serveras med papas fritas,  
grönsallad, chili-bearnaise och salsa criolla.
545:-

PARILLADA DE CARNE 
En argentinsk grillupplevelse med chorizo, biff och entrecôte  
(ca 800 g).Serveras med grönsallad, grillad tomat, grillade  
grönsaker, papas bravas, chili-bearnaise och chimichurri.
595:-/Person

Allt från grillen serveras med pommes,  
chili-bearnaise och chimichurri.

POSTRE / DESSERT & SÖTT

HELADO DE CASA 
Husets glass med chokladsås och säsongens bär.
129:-

CHURROS
Latinamerikanskt friterat bakverk, serveras med  
chokladsås och dulce de leche. Finns även som vegansk – 
då utan dulce de leche.
139:-

TIRAMISÚ 
Dessert i absolut världsklass.
149:-

CHOKLADFONDANT 
Med glass och säsongens bär
149:-

CRÈME DE JANEIRO
En krämig och len brasiliansk dessert, gjord på  
flan de caramelo, passionsfrukt och dulce de leche.
149:-

KAFFE & TE / COFFE & TEA

KAFFE / TE  49:-

CAPPUCCUINO  59:-

CAFFE LATTE  59:-

ESPRESSO  59:- 
 
 
 

KAFFEDRIKAR / COFFE DRINKS

IRISH COFFEE
Jameson / kaffe / farinsocker / grädde

SPANISH COFFEE
Likör 43 / kaffe / grädde

BAILEYS COFFEE
Baileys / kaffe / grädde

ESPRESSO MARTINI
Vodka / Kahlua / espresso

185:-



GRUPPMENY / 
MENÚ DE GRUPO
För sällskap om 5 personer eller fler erbjuder vi en fast meny –  
en smakfull resa genom vår argentinska och latinamerikanska  
matfilosofi.Menyn serveras till hela sällskapet.

NUEVO TANGO / NYA TANGON

Välj mellan 3 / 4 / eller 5 tapasrätter
från nedanstående alternativ:

• Quesadillas de Pollo
• Empanadas Argentinas
• Gambas al Pil Pil
• Ceviche
• Queso de Cabra
• Calamares Fritos
• Quesadillas Vegana
• Chorizo Asado
• Pincho de Carne
• Papas Fritas

Pris per person:

3 TAPAS – 449:-
4 TAPAS – 549:-
5 TAPAS – 599:-

“NUEVO MUNDO” 1492 – NYA VÄRLDEN

En fast meny med en smakresa från nya världen:

• Queso de Cabra
• Bife de Chorizo (Entrecôte)
• Churros med glass

Pris per person:699:-

TODO DENTRO / ALL IN

En lyxig meny för den som vill prova allt:

• Chorizo Asado
• Gambas al Pil Pil
• Bife de Chorizo (Entrecôte)
• Churros med glass

Pris per person:799:-

HAMBURGARE & VARMRÄTTER
HAMBURGUESA & PRINCIPAL
 
NUESTRA HAMBURGUESA
Hamburgare gjord på högrev och bringa. Serveras med chimichurri- 
majonnäs, cheddarost, lök, sallad, tomat och saltgurka.
239:-

LOMITO SIMPLE BIFF
Argentinskt svar på burgare. Serveras med chimichurri-majonnäs,  
lök, sallad, tomat och saltgurka.
249:-

VEGETARISK CHÈVRE BURGARE
Serveras med chèvreost, honung, avokado, rödbetor,  
sallad och tomat.
239:-

PLANTBURGER VEGANSK
En burgare tillverkad av naturliga ingredienser från växtriket: 
grönsaker, ostronskivling, svamp, lök, rödbeta, cikoria och tomat. 
Innehåller spår av selleri, senap, jordnötter, sulfit och sulfat.
249:-

PIMIENTO RELLENO (VEGANS/VEGETARISK)
Risottofylld paprika, serveras med chimichurri och pisto  
(paprika & aubergine).
299:-

ENSALADA/SALLADER	

ENSALADA DE GAMBAS
Räk- och avokadosallad med handskalade räkor, rödlök, avokado,  
ägg och tomat.Serveras med Rhode Island-sås och vitlöksbröd.
269:-

CHÈVRE & PARMASKINKA
Valnötter, avokado, melon, tomat och rödlök.
Serveras med balsamico och vitlöksbröd.
269:-


